
Épices à frotter 
Cowboy Cattlemen’sMD

Cet audacieux mélange 
de mélasse, de café et 
de vrai sel de mer 
ajoute toute une 
dimension de saveur. 
Parfait pour la poitrine 
de bœuf, le poulet et le 
porc. La mouture fine 
est idéale pour la 
cuisson lente.

Voici les nouvelles
épices à frotter BBQ Cattlemen’s

avec leurs saveurs intenses

Épices à frotter Texas 
Longhorn Cattlemen’sMD

Un savoureux mélange 
gourmet d’oignon, d’ail, 
de poivrons rouges et 
de sel assaisonné. 
Parfait pour 
assaisonner n’importe 
quelle coupe de porc ou 
de poulet, ou du 
poisson et des fruits de 
mer. La mouture fine est 
parfaite pour la 
cuisson lente.

Épices à frotter 
Smokehouse Cattlemen’sMD

Un mélange poivré de vrai 
sel de mer, d’ail et de 
paprika fumé. Convient 
parfaitement au bœuf, au 
porc et aux légumes 
grillés. La mouture 
grosse est parfaite pour 
la cuisson sur feu.

71 %
des restaurateurs achètent 

des épices à frotter pour leur 
polyvalence dans de

 multiples applications1
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Communiquez avec votre représentant McCormick
dès aujourd’hui ou visitez le clubhousepourleschefs.ca 
pour découvrir notre sélection fraîchement renouvelée 
de profils de saveurs, de combinaisons d’ingrédients,
de recettes et plus encore.

CONÇU POUR LA CUISINE,
PAS VOTRE COUR ARRIÈRE

CODE DE 
PRODUIT

140012362

 140012361

 
140012363

CUP

056200010639
 

056200010653
 

056200010646

PRODUIT

Épices à 
frotter Cowboy 
Cattlemen’sMD

Épices à frotter 
Smokehouse 
Cattlemen’sMD

Épices à frotter 
Texas Longhorn 
Cattlemen’sMD

FORMAT 
D’EMBALLAGE

6 x 839 g   

6 x 830 g 

6 x 788 g

SCC

20056200010633

20056200010657

20056200010640

C’est la ruée vers les épices à frotter! 

Épices à frotter Texas Longhorn
Poulet en crapaudine

Épices à frotter Smokehouse
Lanières de poulet du Sud

Épices à frotter Cowboy
Haricots au bacon fumé

Nos nouvelles épices à frotter FACILES À UTILISER répondent aux besoins
des services alimentaires : efficacité en cuisine et délice dans l’assiette.

Les NOUVELLES épices à frotter BBQ Cattlemen’sMD sont conçues pour 
les cuisines professionnelles avec des ingrédients de qualité supérieure 
pour une saveur intense qui apporte une touche de qualité uniforme à 
votre menu.

Le format prêt à utiliser est parfait pour la cuisson lente ou pour 
combiner aux sauces BBQ Cattlemen’sMD et créer des sauces exclusives. 
Tout cela fait partie de notre engagement à fournir de vrais ingrédients, 
des saveurs délicieuses et des solutions de bout en bout.
 

45 %
des restaurateurs 

utilisent des épices à 
frotter pour créer une 
saveur authentique1

DÉTAILS SUR LE PRODUIT


